Restaurant

Sonne}mberg
Cucina € Italiana

Antipasti

Insalata Verde
Gruoner Salat

Insalata Mista
Gemischter Salat

Caprese con Bufala & Olive
Tomaten. Buflel Mozzarclla. Basilikuin und Oliven

Bruschette Miste (4 Pezzi)
Gerostetem Brot mit Tomaten. Peperoni, Gemtise Pesto

Maxi Tagliere di Salumi & Formaggi (2/4 persone)
Verschicdene ltalicnische Fleischaufschnitie und Kéase

Carpaccio di Manzo con Rucola & Scaglie di Grana
Rindscarpaccio mit Rucola und Grana-Kaseflocken

Tartare di Manzo

Rindstartar mit Kappern. Gurken. Ei und Gewtirze

Polpo alla Piastra su Insalatina di Stagione
Gerosteter Oktopus auf Saisonsalat

/uppa del giorno

Tagessuppe mit Genise

9.00.
10.50.
14.00.
14.00.

24/40.

26.00.
ar. 32.00.
kL. 23.00.-

20.00.

a0

I-are presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informieren Sie das Personal im Speisesaal tiber moglichen

| ebensmittelunvertraglichkeiten



Restaurant

Sonn%nberg

Primi Piatt

Mezzi Paccheri al Pomodoro [resco su Crema 25 00,
di Burrata e ‘Nduja

Teigwaren mit frischer Tomatensauce auf Burrata— und ‘Ndujacreme

e ks : S 26:00:
[agliatelle ai ['unghi Porcini

Nudeln mit Steinpilzen

Rigatoni alla Carbonara (Romana Originale) 28.00.
Teigwaren mit Guanciale. Ficr und Pecorino-Kase.
(Original Romisch)

Ravioli al Nero di Seppia con Gamberoni &
Pesto. al Burro e Salvia
Tintenfisch—Ravioli mit Garnelen und Pesto geftille, mit Butter und Salbei

30.00.

Tagliolini Gamberi & | imone 28.00
Nudeln mit Garnelen und Zitrone £ 3
| asagne alla Bolognese 26.00
Gruane I asagneblatter mit Bologneseragout. Bechamelsauce uind s $
Parmesan

Gnocchi alla Sorrentina con Bulala 25.00
Kartoflelgnocchi mit Tomatensauce. Buflelmozzarella und Parmesan. y ;-
gebacken

I/2 Porzione di pasta 5.00chf. in meno
I/2 Portion pasta 5.00chf gunstiger

Irare presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informieren Sie das Personal im Speisesaal tiber moglichen
Lebensmittelunvertraglichkeiten



Restaurant

Sonn%nb@rg

Sccondi
di Carnc ¢ di Pesce

Scaloppine di Vitella al l imone
Kalbfleisch mit Zitronensauce

Saltimbocca alla Romana
Kalbfleisch mit Parmaschinken und Salbei

Tagliata di Manzo con Rucola,
Grana & Balsamico

Rindsentrecote aufl Rucola. Grana Flocken und
Balsamico-I-ssig

Filetto di Manzo C.B.1. Natur/Pepe verde
Rindslfilet C.B.T. natur/Ralun— und grione Pleflersauce

IFiletto di Branzino con Pachino e Olive Taggiasche
Wollsbarschlfilct mit Kirschtomaten und Taggiasche—Oliven

v

e C.B.T. coltura abassa tlcmpcratura
e Garen beiniedriger Temperatur

Tutti i secondi sono inclusi di contorno a scelta
Alle Hauptgerichten sind inklusive einer Beilage nach Wahl

I'are presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informicren Sic das Personal im Speisesaal tiber moglichen
Lebensmittelunvertraglichkeiten

36.00.

3800

15.00.

44.146.

10.00.



Restaurant

Sonnenberg
Cucina f}? Ialiana

Contorni a scclta

Risotto burro e salvia 6.00.
Reis. Butter und Salbei

Tagliatelle burro ¢ Salvia 6.00.-
Hausgemachte— Nudel, Butter und Salbei

Verdure di Stagione 6.00.

Saisonales Gemuise

Palatine a spicchio rustiche OHAC):

Wedge Ponmes (frittiert)

I-are presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informicren Sie das Personal im Speisesaal tiber moglichen
Lebensmittelunvertraglichkeiten



Restaurant

Sonnenberg
Cucina Q}? laliana

Mcnu Bambini

Spaghelti al Pomodoro 30
Spaghetti mit Tomatensauce

Gnocchi alla Panna 16.00.
Kartoflelgnocchi mit Raliun

Chicken Nuggets con Patatine [ritte 1900
Chicken Nuggets mit Ponunes Frittes

Cololetta con Patatine fritte KO0

Panierte Kalbsschnitzel mit Ponunes lIrittes

IFare presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informieren Sie das Personal im Speisesaal tiber moglichen
I ebensmittelunvertraglichkeiten



e

Sonhé;nbea@
Cucina € Italiana

Bevandce in Bottigha

I-laschen
San Pellegrino olthekitl b:H0IEE0;
Acqua Panna b@ el i 5.6/ 9. 04)
Acqua Rhazanser 50 cl/Il 5.00/8.00.
Coca Cola 33 cl EHCISE,
CoecaColaZero 33 cl 500
I-anta Orange 33 cl 5.00.—-
Chinotto 20 cl 1.00.
Sprite o6iel 9. U0+
Rivella Rot 33 cl 5.00.
Rivella Blau 33 cl 5.00.
Aplelschorle 233 ¢l 500 =
Schweppes Tonic 205 el 400
Schweppes | emon 20:¢l 4.0

San bitter 10 cl NOO ./



e

Sonné;nberg’
Cucina e Italiana

Birra alla Spina

Stange

I-eldschlosschen | ager 0,21/0,3

Birra in Bottiglia

Original I-eldschlosschen 50 ¢l
I-eldschlosschen Dunkel Sl

Alkoholfrei FFeldschldsschen SIeE S |

Mohl

Mohl Salt mit Alkohol o0 ¢l
Mohl Salt ohne Alkohol o0 dl

3.60/5.00.

OO
800
6.00.

Y.00.
7.00.



Sonnenberg

Apcriuvi & Bitter

Amaro del Capo
Amaro Averna
Amaro Ramazzotli
Amaro Jellerson
Amaro Montenegro
Jasermeister

Fernet Branca

I imoncello
Sambuca

Grappa Bianca
Grappa di Amarone
Grappa Barrique
Caslagner

Grappa della Casa
Hugo

Aperol Spritz
Aperol Spritz Prosecco
Campari Orange
Martini

Martini Dry mit Gin
Vermouth extra Dry

Cucina e}? Italiana

30%
29%
30%
30%
23%
395%
39%
28%
40%
43%
43%

37.5%

38%
8%
1%

15%
2%

4%
29%

15%

4 cl
el
4 cl
el
4 cl
4 cl
4 cl
el
4 cl
2l
2ie)
Zel

o0
7.00.
100k
900,
3.00.
3.00.
TEi8] =
100
7E010 )
[1.OO.
2200
11.00.

SO0,
3.00.
D00
10.00.
9.00.
Q08
10.00.
NS



Restaurant

Sonnenberg
Cucina Q}? laliana

Callc

I-spresso 4005
Doppio I=spresso 50108
Calle Lalte 5.00.—
Cappuccino Bl i
Calle Crema 4516
| atte Macchiato Bl
Calle Decalleinato .60,
Calle Corretto Grappa/Sambuca 40% SHUIE

Vari Lipidi lee

Tee Nero - Camomiilla ALIEYC).

Schwarztee — Kamilletee

Tee Verde - Tee Vaniglia 4,00,

Grontee  Vanilletee

Tee Limone - Tee Al Mirtillo 1.00.
Zitronentee — Heidelbeerentee

I'are presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informieren Sic das Personal im Speiscsaal iber moglichen
I cbensmittelunvertraglichkeiten



Restaurant

Sonne})nberg
Cucina e? Italiana

Dolci della Casa

Tiramisu latto in Casa 10.00.

Savoiardi, Mascarpone. Rahim. Calffe

Panna Coltta ai I'rutti di Bosco 10.00.

Rahim. Milch. Zucker. Vanille, Waldbecren

Tortino al Cioccolato dal Cuore Morbido [1.00.
Mehl. Milch. Schokolade. Vanille, Fier und Butter

Torte Dello Chefl B

Mdrbeteid, Bio Konlfittire

Gcelati
Kugel

Cioccolato 4.00.
Vaniglia AHBIGE
Pistacchio 4.00.
Nocciola 4.00.—-
Calle 400
l-iordilatte 1.00.

Irare presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informicren Sie das Personal im Speisesaal iber moglichen
| ebensmittelunvertraglichkeiten



Restaurant

Sonnenberg
Cucina Q}? laliana

I-iordilatte Varicgato Amarena 4.00.-
Sorbetto all imone 4.00.
Sorbetto all Arancia 4.00.
I'ragola 4005
Panna/Rahm &),

Coppe di Gelato

Coppa banemark 126005
Vanille Eis mit warime Schokolade vund Ralhin

Coppa Calle 12.00.
Kalfle Eis mit Ralhim

Sorbetto Colonnel 12.00

Sorbetto al l.imone mit Vodka

FFare presente al personale di sala eventuali intolleranze alimentari

Informieren Sie das Personal im Speisesaal tiber moglichen
I ecbensmittclunvertraglichkeiten



lieber Gast

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen,
informicren Sic unscre Mitarbeitenden aul Anfrage gerne.

Ihr Sonnenberd Team
I cbensmitteln, dic cine Allergic ausloscn konnen:

Glutenhaltige Getreide
Krebliere

lier

llische

l-rdnuasse

Sojabohnen

Milch (einschliesslich | aktose)
Hartschalenobstl (NUisse)
Sellerie

Senf

Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
I upinen

Weichtiere

I lausgrillcnpulver

~N N~ N~ A~~~ A~~~ A~~~ A~~~ A~ ~

I lerkunlt der Produkic:

Rind: Schwciz. Australicn’. USA

Kalb: Schweiz

Lamm: Ncusccland’. Schottland

Schwecein: Schwceiz

Hahnchen: Schweiz

Fisch: ltalien. Gricchenland. Spanicn. Norwegen

"Kann mit hormonellen und/oder nichthormonellen, wic Antibiotika, | cistungsfordercrn erzcugdt worden sein.

Alle unsere Brot und Backwaren sind Hausgemacht oder lammen aus der Schweiz, mit
Ausnahme derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind.

~N N~~~ i~~~ i~~~ A~~~ ~ ~ ~ ~ o~

Obst und Gemuse:

Braun Frichte & Gemuse AG, Bronschhofen SG

| ebensmitteln:

| APA Finest Italian Food. Embrach ZH
ltalian Foodelux, Munchwilen TG
G. Bianchi AG, Zufikon AG



